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RESOLUCIÓN 
 

Para expresar la más sincera y calurosa felicitación del Senado del Estado Libre Asociado de 

Puerto Rico, a el Chef José Enrique Montes, al ser escogido como uno de los mejores 

Chefs en América en el 2013; “2013 Best New Chefs in America”. 

EXPOSICIÓN DE MOTIVOS 

En los últimos 25 años, este prestigioso galardón ha reconocido estrellas al principio de sus 

carreras como Chefs. Sus visiones culinarias únicas representan lo que significa ser merecedor 

del Food & Wine Best New Chefs in America. Los editores seleccionan a estos chefs luego de un 

extenso proceso de evaluación que se prolonga por varios meses. 

Por primera vez en la historia, Food & Wine, amplió su búsqueda de Chefs en Puerto Rico y 

encontró un ganador. Se trata del Chef José Enrique Montes, dueño del Restaurante Jose Enrique 

ubicado en San Juan, Puerto Rico. 

El Chef José Enrique, nació en Santurce Puerto Rico, se graduó en el Instituto Culinario de 

América en Nueva York. Trabajó en restaurantes como Richie (Nueva Orleans), Café Centro 

(Nueva York), Bili (Vieques) y San Juan Water Beach Club (San Juan). 

Después de trabajar en los estados de Nueva York, Florida y Luisiana, José Enrique regresó a 

Puerto Rico en donde abrió su propio negocio, el Restaurante José Enrique en el año 2007. Con 

un menú que se prepara diariamente, el Chef José Enrique realiza sus confecciones culinarias 
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con ingredientes naturales y orgánicos, centrándose en productos frescos de Puerto Rico, dejando 

que estos en combinación con el clima sean los protagonistas. 

Su formación culinaria le ha permitido aplicar una técnica clásica francesa combinada con la 

cocina puertorriqueña. Se trata del brasserie, un concepto enfocado en hombres y mujeres de 

negocios, con buen servicio y excelente comida, generalmente ubicados en centros de gran 

actividad comercial. Así surgió Capital, su segundo restaurante enfocado en este concepto que 

abrió al público para el año 2011. 

Su proyecto más reciente, Miel, está diseñado para proporcionar café de Puerto Rico alto en 

calidad endulzado con miel puertorriqueña para acompañar un plato de desayuno rápido o un 

almuerzo ligero. A finales de este año 2013, el Chef José Enrique abrirá un restaurante con otro 

concepto, esta vez uno eco amigable que se ubicará en el Hotel El Blok, en Vieques.  

 

RESUELVESE POR EL SENADO  DE PUERTO RICO: 

Sección 1.- Para expresar la más sincera y calurosa felicitación del Senado del Estado 1 

Libre Asociado de Puerto Rico, a el Chef José Enrique Montes, al ser escogido como uno de 2 

los mejores Chefs en América en el 2013; “2013 Best New Chefs in America”. 3 

Sección 2.- Copia de esta Resolución, en forma de pergamino, le será entregada a al 4 

Chef José Enrique Montes. 5 

Sección 3.-Copia de esta Resolución se le entregará a los medios de comunicación 6 

para su divulgación. 7 

Sección 4. - Esta Resolución entrará en vigor inmediatamente después de su 8 

aprobación. 9 


